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L azienda

La qualita nasce dalla freschezza. Per questo motivo, tutte le nostre
specialita vengono preparate quotidianamente con lavorazione
artigianale, nel rispetto della tradizione gastronomica e dei piu
elevati standard qualitativi.

La nostra cucina si fonda sull'impiego di materie prime
accuratamente selezionate.

Ogni preparazione e realizzata senza conservanti, glutammato
monosodico o esaltatori di sapidita, per preservare l'autenticita dei
sapori e la naturale qualita degli ingredienti.

Gran parte della nostra produzione ¢ disponibile in atmosfera
protettiva (ATP), in pratiche confezioni monoporzioni o in
confezioni per grandi quantitativi, garantendo freschezza,
sicurezza alimentare e massima praticita d'impiego.

I nostri servizi

Servizio finger food per eventi

Servizio di produzione e consegna di finger food e buffet per eventi.

Forniamo preparazioni gastronomiche pronte al consumo, confezionate secondo elevati standard
qualitativi e consegnate direttamente presso la sede dell'evento. Il servizio comprende la produzione e
la consegna delle pietanze; restano esclusi l'allestimento della location, il servizio di sala e il
coordinamento operativo dell'evento.
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Antipasto Piemontese
Caponata
Capunet (STAG)
Cestini di Sfoglia :
Asparagi (STAG)
Carciofi e taleggio
Cardi e pancetta (STAG)
Toma e cipolla caramellata
Toma e verdura
Zucca e formaggio (STAG)
Salmone e ricotta (STAG)
Crocchette tonno e ricotta
Fagottini porri e robiola
Friciulin Zucchine/Spinaci
Fritto dolce (Semolino ,Mele)
Gamberi in salsa aurora
Insalata fagioli bianchi di spagna
Insalata di mare
Insalata merluzzo e patate
Insalata di pollo sedano e noci

Arancini alla romana
Cannelloni alla bolognese
Cannelloni di magro
Crespelle di magro nude
Crespelle prosciutto
formaggio nude
Gnocchi alla romana
Insalata di farro (STAG)
Insalata di riso (STAG)
Insalata ceci e gamberi
(STAG)

Lasagna bolognese
Lasagna al pesto
Lasagna salsiccia e friarielli

(STAG)
Lasagna speck
(STAG)

Il nostro catalogo ¢ in continua evoluzione:
ogni anno introduciamo nuove specialita e aggiorniamo
I'assortimento, sostituendo le referenze meno richieste

con proposte sempre piu innovative.

Insalata di polpo al vapore

Insalata russa classica

Insalata russa tonno

Insalata capricciosa

Involtino di prosciutto in gelatina saporito
Involtino di prosciutto in gelatina
Medaglioni di melanzane

Peperoni in bagna cauda (STAG)

Peperoni con acciughe

Pomodori ripieni freddi (STAG)

Plumcake bieta con prosciutto e formaggio
Plumcake con feta pomodorini e formaggio
Rolle di peperoni

Rollé di salmone

Saccottini mousse di formaggio erborinato
Sfoglia rustica agli spinaci

Sformati Asparagi, Carciofi, Zucchine,
Spinaci, Porri, Cardi (STAG), Carota,
Pomodorini, Zucca (STAG), Baccala e
patate

Vitello tonnato

Parmigiana di melanzane
Tabule vegetariano

Zuppa di farro (STAG)
Zuppa di ceci e lenticchie e
piselli (STAG)

e Zucca

Lasagna vegetariana

Paella di pesce
Pasta e fagioli (
Polenta (STAG)
Polenta concia

STAG)

(STAG)



Listino prodotti

Il nostro catalogo ¢ in continua evoluzione:
ogni anno introduciamo nuove specialita e aggiorniamo
l'assortimento, sostituendo le referenze meno richieste

con proposte sempre piu innovative.
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Secondi di

Secondi di

carne
Involtini di pollo capperi e olive
Palline di carne in rosso
Pollo in carpione (STAG)
Rolata tacchino alla mortadella e frittata
Rolata tacchino alle erbette
Salsiccia con funghi (STAG)
Scaloppine di pollo al limone
Pollo al curry
Trippa piemontese (STAG)
Carpione di pollo (STAG)

Pasta

Pesce

fresca

Agnolotti monferrini

Raviolini di carne da brodo

Ravioli di magro

Ravioli di pesce (su pren. min 3kg)
Ravioli di carciofi (su pren min 3kg)
Ravioli alla zucca(STAG)

Gnocchi di patate

Sughi e

Calamari in umido con patate e olive (stag)
» Filetto di orata/branzino: ligure, agrumi
e Fritto misto di calamari e gamberi

* Involtini di pesce spada

e Merluzzo estivo mediterraneo

* Merluzzo patate e olive

e Merluzzo in rosso

» Merluzzo fritto

» Polipetti in salsa (STAG)

* Nasello alla ligure

Contorni

» Carciofi spadellati

 Cardi con acciughe (STAG)

» Carote spadellate

e Cipolline borettane in agrodolce
» Crocchette di patate o verdura
» Finocchi spadellati

* Melanzane spadellate

» Patate al forno

* Spinaci al vapore

» Verza allaceto (STAG)

e Zucchine carpione

» Zucchine spadellate

salse

Bagna cauda
Bagnetto verde
Ragu di carne rosso
Pesto

Salsa rosa

Salsa Tonnata

Dolci

e Bunet

e Creme caramel

» Panna cotta: caramello, frutti di bosco
« Tiramisu classico o alle fragole (STAG)
e Torta dimele
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