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’VngStO Accurata Selezione di Ricette SERVIZI DI CATERING
le)liiéanltlil Cura Artigianale e Genuinita’ per eventi aziendali, feste e ricevimenti specialita’

alimentari

' Ricette Piemontesi e il Meglio della
Gusto & C. : o Gastronomia Italiana

Sede Orari di Apertura
Via Brodolini 1 Lun-Ven
15033 Casale Monferrato AL 8:30 - 17:00

IL Laboratorio all'ingrosso di Alta Gastronomia

L'ECCELLENZA DELLA GASTRONOMIA FRESCA E DEI PRODOTTI TIPICI ITALIANI

Piatti Freschissimi, Fatti a mano -
Disponibili anche in g -

Atmosfera Protetta (ATP) \, |

SCICTORON el e IL TUO CATERING AZIENDALE
+39 0142 55146 info@gustoec.it i & :

Proponiamo gastronomia, piatti pronti e finger food per servizi di Catering:
produzione dei piatti e dei cibi, trasporto e preparazione inclusi.

Affidati ad un'esperienza di oltre 20 anni nella ristorazione per Grandi Eventi
aziendali.

| SERVIZI INCLUSI

www.gustoec.it

Studio del Menu, scegliendo fra piu di 150 ricette, dal finger food,

alla gastronomia, alla pasta fresca.

Alta qualita, ingredienti freschissimi e preparazione perfetta consegnata
direttamente sul luogo dell'evento coi nostri mezzi refrigerati.

Chiamaci per un preventivo gratuito.




LAZIENDA

GUSTO & C.

PRODUCE E DISTRIBUISCE
GASTRONOMIA FRESCA

PER AZIENDE E RIVENDITORI

PRODOTTI
FRESCHISSIMI

La freschezza e la base
del nostro lavoro:

tutti i nostri cibi sono
preparati a mano
artigianalmente

ogni giorno,

per garantire una resa
unica di sapore e qualita.

LA NOSTRA CUCINA

Cuciniamo solo con
materie prime eccellenti,
senza conservanti,

senza glutammati e
senza esaltatori di sapore.

ANTIPASTI

| NOSTRI BEST SELLER

ARANCINI DI RISO

CAPONATA SICILIANA

CAPUNET DI VERZA

CARPIONE DI POLLO E DI ZUCCHINE
CESTINI DI SFOGLIA CON FORMAGGI E
VERDURE

FAGOTTINI DI PORRI SALMONE E
ROBIOLA

FRICIULIN DI VERDURE

FRITTATINE

FRITTO DOLCE SEMOLINO E MELE
INSALATE CAPRICCIOSE, DI MARE, DI
POLPO, DI FAGIOLI, DI POLLO, INSALATA
RUSSA, INSALATA RUSSA CON TONNO
INVOLTINI DI PROSCIUTTO IN
GELATINA

MEDAGLIONI DI MELANZANA ALLA
PARMIGIANA

PEPERONI IN BAGNA CAUDAE

CON ACCIUGHE

POMODORI RIPIENI FREDDI

ROLLE DI PEPERONI E DI SALMONE

SACCOTTINI DI MOUSSE AL
GORGONZOLA
SFORMATINI DI ZUCCHINE, DI CARDI,
DI PORRI, DI SPINACI, DI PATATE E
ROBIOLA DI CAPRA

TOMINI RIPIENI DI RISO

MINI TORTE SALATE DI ZUCCHINE E DI
PORRI

VITELLO TONNATO

PRIMI PIATTI

AGNOLOTTI MONFERRINI AL RAGU
BIANCO

CANNELLONI ALLA BOLOGNESE
CRESPELLE DI MAGRO E CON
PROSCIUTTO E FORMAGGIO
GNOCCHI ALLA ROMANA
INSALATA DI FARRO, PASTA E RISO
LASAGNE ALLA BOLOGNESE E
VEGETARIANE

PASTA E FAGIOLI

POLENTA CONCIA

PARMIGIANA DI MELANZANE
ZUPPA DI CECI E DI FARRO

SUGHI E SALSE

- BAGNETTO AL VERDE
RAGU DI CARNE BIANCO E IN ROSSO
SALSA TONNATA

SECONDI A BASE DI CARNE

+ INVOLTINI DI POLLO CON PISELLI,
CON CAPPERI E OLIVE E CON FUNGHI

« POLPETTINE DI CARNE IN ROSSO

+ POLLO IN GELATINA

+ ROLATE DI TACCHINO ALLE ERBETTE,
ALLA MORTADELLA E FRITTATA,
Al PISTACCHI

+  SCALOPPINE DI POLLO Al FUNGHI
E LIMONE

+ SPEZZATINO DI POLLO AL CURRY

«  SPIEDINI DI POLLO

+ TASCA DI TACCHINO FARCITA

« TRIPPA ALLA PIEMONTESE

SECONDI A BASE DI PESCE

BACCALA ALLA VICENTINA
MANTECATO

CALAMARI UN UMIDO CON PATATE E
OLIVE NERE

FILETTI DI ORATA/BRANZINO ALLA
LIGURE, AL LIMONE, AGLI AGRUMI
FILETTI DI PLATESSA IMPANATI
INVOLTINI DI PESCE SPADA
MERLUZZO CON PATATE E OLIVE,

IN ROSSO

CONTORNI

CARDI CON ACCIUGHE

CAROTE SPADELLATE

CIPOLLINE BORETTANE IN AGRODOLCE
CROCCHETTE DI PATATE E FORMAGGIO
E DI VERDURE

FINOCCHI SPADELLATI

MELANZANE SPADELLATE

PATATE AL FORNO

PEPERONATA

SPINACI AL VAPORE

VERZA STUFATA ALLACETO
ZUCCHINE TRIFOLATE

PIATTI TRADIZIONALI ESTERI

CHILI MESSICANO
COUSCOUS VEGETARIANO
GULASH UNGHERESE
PAELLA DI PESCE

RISO ALLA CANTONESE

DOLCI

BUNET

CREME CARAMEL

CROSTATA DI MARMELLATA Al
GUSTI VARI

PANNA COTTA AL CARAMELLO,
Al FRUTTI DI BOSCO

TIRAMISU AL CAFFE E Al FRUTTI
DI BOSCO



